Checklisten: honnig
1.5 Uberprufung Personal-, Sanitdar- u. Nebenraume

Eingeleitete Mangelbehebung
Konftrolle Okay? MaBnahmen

bis wann | erledigt am | Unterschrift

Bdéden, Wande, Decken
Sauber? Ohne Schaden?

Fenster
Sauber? Ohne Sch&den?
Insektengitter vorhanden?

TGren
Sauber? Ohne Schaden?

Beleuchtung
Sauber? Ohne Schaden?
Ausreichend vorhanden?

Aufbewahrung von
Arbeitskleidung
(StraBenkleidung getrennt v.
Arbeitskleidung)

Lagerung v. Reinigungs- u.
Desinfektionsmitteln
Lagerung v. Lebensmitteln
abgegrenzte

Regale, Vitrinen, Aufbauten
Sauber? Ohne Schaden?

TOMETTEN
Sauber? Kein direkter Zugang
zu Bereichen d.
Lebensmittelverarbeitung?

Abfallbehdlter
Sauber? Entleerte

Handwaschbecken
Kalt- /Warmwasser? Seife,
Handdesinfektion,
Papierhandticher
vorhanden?

Hygienekontrolle

durchgefUhrt von Datum
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